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wiecej niz majonez

roladki z serem halloumi

Sa takie sytuacje Riedy przychodzi rodzina, znajomi i okRazuje sie, ze czes¢ z
nich nie je miesa. Proponujemy potrawe, ktérag mozna zrobié bardzo, szybko.

Potrzebny bedzie ser halloumi, Rtéry zgrillujemy, mozna na patelni. W tym
czasie petnoziarniste tortille przekrawamy na poét, by wrapy, Rtére powstang z
nich, byty poreczne i nic z nich nie wypadato. Wykorzystamy takze pomidory,
papryke, cebule, czosnek, kolendre zamiennie rukole. Zreszta otworzcie
lodéwRe i zobaczcie, co jest do zuzycia. | cos jeszcze? Oczywiscie CREMAIJO
CHILLI, CURRY, CZOSNEK oraz SALSE.

Riedy serek grilluje sie z obu stron, tortille przesmarowuje CREAMAJO CHILLI.
Ile? Tyle, zeby goscie nie ptakali, ze sg za ostre. Teraz dodajemy CREMAJO
CZOSNROWY. Mozemy tez dorzucic¢ SALSE.

Jesli wezmiecie CREMAJO CURRY s$wietnie z nim zagra mango, pokrojone w
paseczki i Rolendra. Zamiast kolendry moze byc¢ rukola lub roszponka. Moga
by¢ suszone pomidory, moze byé troche mozzarelli, moze byé w ogole bez sera
tylko same warzywa. A za to z humusem i z tymi majonezami, cebulg.

Na przesmarowane tortille wrzucamy sery i dodatRi, takie, na jakie mamy w
tym momencie ochote. No i zwijamy jak wrapy. W zasadzie mozna juz podac,
bo mamy zgrillowany ser. Polecam jednak lekRko zgrillowaé w catosci.

CREMAJO, kolorowo,

smacznie, zdrowo
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