CRE.MAJO przepisnik 1

wiecej niz majonez

pieczone palki kurczaka

Juz nie mam pomystu, jak przygotowaé patki z Rurczaka! A do tego nie
mam zbyt wiele czasu. Co zrobic¢?

My Ci podpowiemy! Siegnij po nasz CREMAJO CURRY, Rtorego nawet po
otwarciu nie musisz trzymac w lodéwee. Otworz stoik, a zapach curry Cie
zniewoli. Teraz najlepiej silikonowym pedzelkiem kuchennym (jak nie
masz, to nawet tyzkg sobie poradzisz), nie szczedzgc CREMAIJO, posmaruj
Razdg patke. SOl i twoja ulubiona przyprawa do Rurczaka zwieniczy dzieto.
Tak przygotowane patki wi6z do miseczRi, zabezpiecz folig i pozostaw na
czas jednego odcinka ulubionego serialu!

Nie zapomnij wtgczyc piekarniRa. Po napisach Roricowych mozesz wrzucic
Rurczaka do naczynia zaroodpornego i piec w temperaturze nie wiecej niz
200 stopni. Stale kontroluj, co dzieje sie z kurczakiem (Razdy piekarnik jest
inny). Powinno wystarczyé¢ 30 minut, ale nie przesadzaj jesli nie chcesz
wyciagnac Rurczaka suszonego... | to wszystko! Polecamy NASZA SALSE z
kRurczakiem para mieszana, dobrze dobrana.

nasze sosy najlepsze
dla serwisu sniadaniowego




